Coffee & more Barista

Espresso, Ristretto 3.80

Kaffee 4.50

Americano 4.50

Doppelter Espresso 5.00
Milchkaffee 4.80

Cappuccino 5.60

Flat White (mit zwei Espresso) 5.60

Latte macchiato warm oder ICED 5.80
Mit Vanille, Haselnuss, Amaretto, Caramel, Schokolade oder Honig +1.00

Espresso macchiato 4.00

Iced Coffee 5.50
Mit einem Milchshot + 0.50

Hot Chocolate hausgemacht, heiss oder kalt 5.60
Mit Marshmallow und Rahm +1.00

White Hot Chocolate hausgemacht, heiss oder kalt 5.60
Mit Marshmallow und Rahm +1.00

Chai Latte hausgemacht 5.90
Dirty Chai Latte (mit Espresso) warm oder ICED 6.90

Alle Kaffees sind auch mit Hafer Drink +0.40, laktosefreier Milch, oder koffeinfrei
erhaltlich.

Langgass Tea

Tee im Edelbeutel 30 ¢l 4.90

Rooibos Bourbon, Menthe du Maroc, Assam Halmari,
Verveine, Berner Rosen, Jasmine Pearl, Earl Grey,
Ginger Lemon

Sweets aus der Bloomel Bakery

Schoggikuchen 5.40
Cheesecakes ab 5.80
Linzertorte 5.60

Saisonale Kuchen nach Tagesangehot
Kuchen mit Rahm +1.00

Juices & Bubbles

Orangensaft frisch gepresst | 25 ¢l 6.50

Safte & Smoothies frisch gepresst | 25 ¢l 750
Prosecco | 10c! 780

Mimosa Prosecco und frisch gepresster Saft | 15¢l 8.80

Virgin Mimosa Rimuss und frisch gepresster Saft | 15¢1 8.00

Virgin Hugo Rimuss, Holunderbliiten, Soda | 25¢l 9.00

Bloomell Freshers NEW

Elderflower Mint| 50 cl 750

Wild Strawberry Rosemary| 50 cl 750
Maracuja Mint| 50 cl 750

Lemonade | 50 ¢l 750

Hauseistee Hibiskus Minze| 25 ¢l 5.50 / 50 ¢l 750
Flavour Wasser-Bar so viel du magst 3.90

Softgetranke

Coca-Cola classic oder zero | 33 ¢ 5.00
Bio Apfelschorle | 33 ¢l 5.00
Eptinger mit oder ohne C02 | 33 ¢l 5.00

Drinks mit und ohne Alkohol

Aperol Spritz | 25 ¢l 11.00

Campari Spritz | 25 ¢l 11.00

Gespritzter Weisser siiss oder sauer |25 ¢l 8.00

Hugo Prosecco, Holunderbliiten, Soda | 25 ¢l 11.00
Wildberry Lillet Lillet, Tonic Wild Berry, Waldbeeren und
frische Minze | 25¢l 12.50

Campari Soda oder Orange | 25 ¢! 11.00

Orange: mit frisch gepresstem Orangensaft
Bier mit oder ohne Alkohol aus der Region | Flasche
Rotwein und Weisswein | offen oder Flasche

Das Jugendschutzgesetz verhietet den Verkauf von Alkopops,
Spirituosen oder Aperitifen an unter 18-Jahrige und von Wein,
Bier und gegorenem Most an unter 16-Jahrige.

Welcome
h enjoy the BLOOMELL Feeling

1. Suche dir einen Platz oder frage uns nach deiner Reservation.

2. Scan mit deinem Handy den QR-Code auf deinem Tisch.

3. Gib deine Bestellung via Handy auf. Wahle ob du enline oder an
der Theke zahlen méchtest. Du darfst auch unkompliziert an der
Theke bestellen.

Speisen aus der Kiiche und Getranke werden dir serviert. Am
Brotbuffet und der Flavour Wasser-Bar darfst du dich selbst
bedienen.

~

Online reservieren auf www.bloomell.ch

Folge uns auf WhatsApp, Instagram oder TikTok
Alles auch Take Away erhaltlich

Zum Geburtstag schenken wir dir ein Brunch Menu.
Bis und mit 9 Jahren einen Happy Day.

4¢¢¢

V01052026
Alle Preise in CHF und inklusive MwSt.
Hof-Eier, Fleisch, Kase, Brot aus der Schweiz



Basic Z‘Morge 12.80 fiir 1Person
Holzofenzopf, frisches Brot, Gipfeli, Butter, Honig von der Region, feine
Konfi und Chocolate. So viel du magst.

Riihrei dazu warmes Toastbrot 6.90 / 8.90

Riihrei und Speck dazu warmes Toastbrot 13.50
Spiegelei dazu warmes Toastbrot 6.90 / 8.90
Spiegelei und Speck dazu warmes Toastbrot 13.50
Speck dazu warmes Toastbrot 790

Frisch aufgeschnittene Friichte 5.90 7
Plttli mit Fleisch und / oder Kase vom Jumi 13.90

Granola Bowl mit Kokosjoghurt, frischen Friichten,
Friichtencoulis und hausgemachtem Granola 12.50 7
Granola Cup mit leichtem Quark, Beeren

und hausgemachtem Granola 11.00
Granola: gerdstete Haferflocken, Pekanniisse, Cranberries, Ahornsirup und Agave

Oatmeal an Haferdrink mit Waldbeeren und Zimt 10.60 7
Birchermiiesli /.80

2 Stlick / 3 Stick

..mit Puderzucker * 10.00 / 11.50

..mit Zimtzucker * 10.00 / 11.50

..mit Blueberrysauce * 12.50 / 14.00

..mit Chocolate 12.50 / 14.00

..mit Ahornsirup * 12,50 / 14.00

..mit Bananen, Ahornsirup, Speck (American) 14.00 / 15.50
..mit White Chocolate 12.50 / 14.00

..mit Apfelmus, Zimt * 12.50 / 14.00

..mit Chocolate, Bananen 13.00 / 14.50

..Pancake of the Month siehe online oder frage an der Theke

Wir legen Wert auf hause|gene und hochwertige
Produkte. Natrlich gut. Einfach lecker.

Menus - Treat yourself today

Bloomell Wakey Bakey 3400  Guest Favorite
Brotbuffet- so viel du magst. Dazu servieren wir ein Pancake
(2 Stk.), frische Friichte (s) und Rihrei oder Spiegelei (2 Stk.]
mit oder ohne Speck.

Bloomell Classic 36.00

Brotbuffet- so viel du magst. Dazu servieren wir ein Plattli mit Fleisch
und/oder Kase vom Jumi, ein Birchermuiesli (s) und

Ruhrei oder Spiegelei (2 Stk.) mit oder ohne Speck.

Bloomell Daily 32.00
Brotbuffet- so viel du magst. Dazu servieren wir ein Granola Bow! (s),
ein Hummus (s) und eine Classic Omelette.

Alle Menus exkl. Getranke. Basic Z'Morge fiir 1Person, Beschreibung siehe links.
Serviert, sobald frisch zubereitet.

Food for Kiddos

Happy Day /.00

Ein Kids-Pancake mit Topping nach Wahi

Kids Bowl 4.00

BirchermUisli (s) oder Granola Bowl (s)

Little Bite 1Gipfeli 2.50 oder 1Stuck Brot oder Zopf 2.00

Inklusive TButter und 1Konfi, Honig oder Chocolate

Drinks for Kiddos

Babycino warm oder kalt 2.00
Mit Marshmallow und Rahm + 1.00

Milch warm oder kalt 1.50

Die Getranke sind auch mit Hafer Drink +0.40 oder laktosefreier Milch erhéltlich.

Sirup 1.00
Frisch gepresster Orangensaft 10 c/ 2.90

¥ vegan / * auch vegan erhaltlich

Light & Salty

Shakshuka wirzige Peperoni-Tomatensauce

mit Feta, pochiertem Ei und einem warmen Fladenbrot 16.50
Hummus mit kaltgepresstem Olivendl, Dukkah und einem
warmen Fladenbrot 13.90 7"

Classic Omelette mit unserem House-Blend und Frischkase 13.90
Bacon Omelette mit unserem House-Blend, Créme Fraiche

und knusprigem Speck 1750

Buratta Omelette mit unserem House-Blend, Créme Fraiche

und zarter Burratina 1750
Alle Omelettes serviert mit warmen Toastbrot
House-Blend: aromatische Tomaten, Friihlingszwiebeln und feiner Krauter

Neu mit Holzofen-Sauerteighrot

Bacon Toast mit unserem House-Blend, knusprigem Speck und
mit oder ohne Spiegelei auf Sauerteigbrot 16.50

Avocado Toast * mit Hummus, frisch aufgeschnittener Avocado
und mit oder ohne Spiegelei auf Sauerteigbrot 16.50

Buratta Toast mit unserem House-Blend, zarter Burratina

und feines Olivendl auf Sauerteigbrot 16.50

Garden Toast * Hummus, gegrillte Aubergine, Peperoni und

Zucchetti, mit Feta auf Sauerteighrot 16.00
House-Blend: aromatische Tomaten, Friihlingszwiebeln und feine Krauter

taglich ab 12:00 Uhr

Chili con Carne mit einem warmen Fladenbrot 17.90

Linsen Dal mit einem warmen Fladenbrot 16.50 7 Neue Rezeptur
Bloom-Bowl Kichererbsen, Ofengemiise, Rucola und

cremiger Hummus on top 15.50 7
Optional: mit Avacado +3.00, Chicken +3.50, Speck +3.50 CHF

Caesar Salad 15.50
Optional: mit Avocado +3.00, Chicken +3.50, Speck +3.50 CHF

ALLERGIEN § VEGAN &%



